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RESTAURANTJWEEK

>> Stuur door

Uitnodiging voor horeca-ondernemers

Kom naar de (gratis!) Fairtrade Horeca Workshop!

Puur! uit eten, dé duurzame culinaire gids en Stichting Max Havelaar, verantwoordelijk voor het
Fairtrade keurmerk, organiseren van 1 t/m 7 november samen de eerste Fairtrade Restaurant
Week. De website www.fairtraderestaurantweek is live vanaf begin september. Het doel is om
de consumptie van Fairtrade producten in de horeca te vergemakkelijken en te promoten. Ter
inspiratie en als voorbereiding op deze Restaurantweek nodigen wij je van harte uit voor de
Fairtrade Horeca Workshop op maandagmiddag 21 september in Amsterdam.

Ben jij geinteresseerd in de mogelijkheden en de voordelen van Fairtrade producten voor jouw
horecagelegenheid? Kom dan naar deze Fairtrade workshop met informatie over Fairtrade
koffie, thee, wijn, bier, tropisch fruit, rijst, chocolade, olijfolie en nog veel meer. En de mogeli-
jkheden tot bereiding van deze Fairtrade producten.

Voor wie?

Genodigden zijn restauranthouders, cateraars, groothandel en licentiehouders van Max Have-
laar die Fairtrade producten aanbieden. Je ontvangt een handige toolkit met informatie over hoe
je zelf eenvoudig meer Fairtrade producten kunt gebruiken, waar je deze Fairtrade producten
kunt bestellen en we geven tips over de presentatie van Fairtrade producten en gerechten op
de menukaart. Zo leert een Barista hoe je de (h)eerlijkste koffie maakt in een Latte Art Work-
shop, is er een kookdemonstratie met Fairtrade Bier en natuurlijk een Fairtrade wijnproeverij en
nog véél meer! De workshop vindt plaats op maandagmiddag 21 september van 14:00 uur tot
17:00 uur bij Restaurant As in Amsterdam, zie www.restaurantas.nl.

Programma
13:30 — 14:00 uur: ontvangst met welkomstdrankje

14:00 — 14:45 uur: presentatie door Puur! uit eten en Stichting Max Havelaar, waarom Fairtrade
In de horeca en aankondiging Fairtrade Restaurant Week

14:45 — 15:00 uur: koffie/thee-pauze en indeling workshops
15:00 — 15:15 uur: duurzame restauranthouder aan het woord

15:15 — 16:30 uur: workshops met bereidingen van Fairtrade koffie, thee, tropisch fruit, olijfolie,
wijn, bier en chocolade

16:30 — 17:30 uur: (netwerk)borrel met Fairtrade drankjes en hapjes

Kom ook en meld je aan!

De toegang is gratis! Heb je je nog niet aangemeld? Dit kan eenvoudig per e-mail aan
info@puuruiteten.nl, met vermelding van de naam van je restaurant en de namen van de
aanwezige personen (maximaal 2 personen per aanmelding). Je bent van harte welkom!
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